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Sinaasappelcakes met romige koffie-chocoladesaus

Kanten s gekochis madercake g o siasappebiroop o oor een
verrassend maar snl t maken mgerech met chocoldessi.
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Paté met cen compote van pruimen, geroosterd vwikerbrood en een goede
Aceto Balsemico

Paté en sulkerbrood
Pat,sukerbroo,wateskes 3 bladis), aceo balsamico (goede kwlitet)

‘Srijd de gerookte pat n gl pories e bewaar deze afgedekt met plastcfli.
Soijd het suikerrood i geljke plakicn cn stk hier m b on teke ronds vaa.

Compote van pruimen

Comgote e prien 230 g o). |12 wit i, kel
vanillstkje, 2 toks kruidnage, 2 ks aarerbiad

St de proimen i viren (verwijder ot de i) en wel deze il waer.
Kook ondertusse de wite wia et de kancel, vanille (espis), kgl e laarer op
18t 15 minten trekken. Zectde itk wij engiet de pruimen f, vogg de Wit win b
e primen en Kook bt gehel 0 ca Lat saan (o 60 mooie compot. Bewaarafgedekt p
e werkbank.

Doorgeven van het gerecht

Has d paté i uit e koeling. Rooster het sikebrood i de oven goudbruin 0p
160°C e g he hierna p cen bordi. Leg o het brood it vam de primencompate e
1o bie chuin tegenaan e plkje v de palé.

Drupe s van de aceto balsamico om et erecht en mask het f et ecn opje van de
iy
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GEBRADEN KWART]
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kwartels vullen
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48 stivor oineren

bijgerechten
De knapperige, zoete
smaak van gebraden
20ete aardappelen
en de fruitige smaak
van de rode bessen

in de portjus, passen

prachtig bij de fijne

s smaak van de kwartel.
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